Dr. Sehmisch & Partner GmbH
Hermann-Liebmann-Straf3e 78

04315 Leipzig

HeiRe Speisen: ca. 200 g pro Portion
(Ab 6 Portionen, wenn nicht anders vermerkt)

Alle Hauptgerichte erhalten Sie im Speisenwarmer fir eine

optimale Temperatur.

Das verwendete Fleisch stammt aus kontrollierter Aufzucht

und Schlachtung - immer schlachtfrisch aus der Region.

Nummern in Klammern s. auch Seite 4

vom Gefliigel:

Dr. Sehmischs Party-Truthahn einmalig in unserer

Region

gegrillt mit geheimer Hausrezeptur — wird auf Wunsch

von

unserem Fachpersonal bei lhnen tranchiert

Kleiner Party —Truthahn (1)
fur ca. 15 Personen
knusprig gegrillt

GroRer Party — Truthahn (1)
fir ca. 25 Personen

knusprig gegrillt
Truthahnbrust (1)

fiir 8 — 10 Portionen

frisch und gewdrzt

knusprig gegrillt

Truthahngeschnetzeldes
mit Champignons und Schnittlauch

Truthahnoberkeulen (1)
1 Stlck fur 2 Portionen

Truthahnrouladen
aus der Keule geschnitten

Truthahnrollbraten
aus der Keule geschnitten

Truthahnschnitzel
frisch und per Hand geschnitten

unpanierte Truthahnschnitzel
mit KrautersoRe ab 10 Stlck

Truthahn-Minischnitzel
Truthahngulasch
Grillhdhnchen (Broiler)

GroRe Hahnchenkeulen

89,00 €/Stiick

179,00 €/Stiick

30,00 €/Stiick
55,00 €/Stiick

4,80 €/Portion

9,90 €/Stiick

4,50 €/Stiick

4,50 €/Portion

4,50 €/Portion

4,00 €/Portion

2,20 €/Portion
4,50 €/Portion
5,00 €/Stiick

1,90 €/Stiick

bitte 3 Tage vorher bestellen — ab 10 St.

Hahnchenunterkeulen
gegrillt ab 20 Stiick

vom Lamm:
Lammkeule

ca. 200 g/Portion
Lammgulasch
ca. 200 g/Portion

0,90 €/Stiick

9,50 €/Portion

5,90 €/Portion

e-mail: info@le-partyservice.de

www.le-partyservice.de

vom Wild ab 6 Portionen ausschlieRlich Wild
aus heimischen Fluren Mecklenburgs und Sachsen
mit herzhafter Sof3e — auf Wunsch mit Preiselbeeren

Wildschein-/Hirschrouladen
ca. 250 g/Portion

Wildgulasch
ca. 200g/Portion

Wildschwein-/Hirschrollbraten
ca. 200 g/Portion

Wildschwein-/Hirschkeule
ca. 200 g/Portion

Wildschwein-/Hirschriicken
ca. 200 g/Portion

Rehkeule
ca. 200 g/Portion

Rehriicken
ca. 160 g ohne Knochen/Portion
(wird am Stuck geliefert)

Hasenkeulen

1 Stiick pro Portion, ca. 200 g/Portion

Hasenriicken
1 Stiick ca. 260 g/Portion

vom Schwein

6,90 €/Portion

4,90 €/Portion

5,80 €/Portion

7,50 €/Portion

8,50 €/Portion

9,90 €/Portion

11,90 €/Portion

6,90 €/Portion

6,90 €/Portion

Frisch aus dem Rauch - direkt vom Bauernhof,

bitte 10 Tage vorher bestellen

Kasslerkamm (1)
ohne Knochen ca. 200 g/Portion

Kasslerrippchen (1)
gefillte Schweinelende
ca. 200 g/Portion

Rostbritel
ca. 140 g/Portion

vom Kaninchen

4,80 €/Portion

4,50 €/Portion

6,80 €/Portion

4,00 €/Portion

kurzfaseriges junges Fleisch mit leckerer leicht wiirziger
SoRe — ansprechendes Schnittbild bei Rollbraten

Kaninchenkeulen

1 Stick pro Portion, ca. 260 g/Portion

Kaninchenlaufe

2 Stiick pro Portion, ca. 380 g/Portion

Kaninchenrouladen
1 Stuck/Portion, ca. 140 g/Portion

Kaninchenrollbraten
ca. 200 g/Portion

7,50 €/Portion

5,50 €/Portion

5,50 €/Portion

5,50 €/Portion

Wir fertigen gern nach Ihren Wiinschen
auch andere deftige Hauptgerichte an.

Stand 01.01.19 Martin ABmann


http://www.le-partyservice.de/

Dr. Sehmisch & Partner GmbH
Hermann-Liebmann-Straf3e 78
04315 Leipzig

Suppen (200 ml pro Portion)

Alle Suppen erhalten Sie im Speisewarmer.

Klare Gefliigelfleischsuppe

mit jungen Erbsen 2,90 €/Portion

Tomaten / Méhren Ingwer Suppe

Hausgemacht 3,50 €/Portion

Hauseigene Soljanka ab 15 Portionen
als Vorspeise 150 ml pro Portion 2,20 €/Portion
als Hauptspeise 300 ml pro Portion 3,70 €/Portion

Salate
Tomatensalat 11,50 €/kg
u.a. mit Krautern, Ol und Essig oder Dressing (2)

Gurkensalat 11,50 €/kg

u.a. mit Krautern, O, Essig, Zucker oder
saurer Sahne bzw. Dressing (2)

Griiner Bohnensalat 12,50€/kg

Nudelnsalat 11,00 €/kg
Spirellinudeln, Karotten, Erbsen, Gurken
nach Wunsch mit Mayonnaise oder Dressing (2,3)

Gefliigelfleischsalat 12,00 €/kg
mit Champignons und
etwas fettarmer Mayonnaise( 2)

Eiersalat 12,00 €/kg
mit fettarmer Mayonnaise und Schnittlauch (2)

Gourmet Kartoffelsalat 12,00 €/kg
mit Mayonnaise (2) nach erzgebirgischem Rezept

Kaninchensalat 13,00 €/kg
mit Silberzwiebeln und Mayonnaise (2)

Gemusebeilagen
(ab 6 Portionen, ca. 150 g/Portion)

Sauerkraut / Rotkraut /
Prinzessbohnen /Buttermdhren
IMischgemiise/Kaisergemiise

2,00 €/Portion

Waldpilze (6, 9 oder12 Portionen usw.) 3,00 €/Portion

Rahmchampignons 3,00 €/Portion

e-mail: info@le-partyservice.de
www.le-partyservice.de

Kartoffeln, KI6Re und andere Beilagen
Kroketten 6 Stiick/Portion 1,70 €/Portion

Reis 1,70 €/Portion

Kartoffeln frisch ca.2 Stiick/Portion 1,80 €/Portion

Thiiringer KI6Re (1) 2 Stiick/Portion 1,90 €/Portion

Nudeln 1,60 €/Portion
Brot
Baguettes 3,30€/Stiick

ausreichend fir 4 Portionen,
wahlweise Roggen-, Kornknacker-, Zwiebel - oder
Weizenbaguettes

10er Broétchenrad 5,50 €/Stiick
20er Brotchenrad 8,00 €/Stiick
Landbrot 750 g 3,50 €/Stiick
Walnussbrot 750 g 3,50 €/Stiick
Mehrkornbrot 1000g 4,00 €/Stiick
Sonnenblumenbrot 750 g 3,50 €/Stiick

Obst
Fingerfertige Obstplatten

mit je einer Obstschnitzerei
ab 6 Personen, ca.250 g/Portion

3,30 €/Portion

FruchtspieBe 1,90 €/Stiick
u.a. mit Erdbeeren, Honigmelone, Ananas,
Kiwi, Trauben ab 20 St.

Wir fertigen gern nach Ihren Wiinschen
auch andere Beilagen im
Rahmen unserer Angebotspalette an.

Stand 01.01.19 Martin ABmann



Dr. Sehmisch & Partner GmbH
Hermann-Liebmann-Straf3e 78
04315 Leipzig

Desserts

- ca. 140 ml Cocktailbecher 2,20 €/Portion

-ca. 90 ml Sekiglaser 1,90 €/Portion

Rote Gourmet Griitze

Gelbe Gourmet Griitze
(Saisonal)

Schoko- oder Vanillemousse
(1,3)
Zitronenmousse (1,3)

Extras

Butterhaus (125 g) 5,90 €/Stiick
ab 3 Stiick

Kalte Speisen: (ab 6 Portionen)

- schén angerichtet und reichhaltig garniert

Gemischte Schinkenplatte(1) 6,00 €/Portion
aus mindestens 3 verschiedenen
Schinkenarten ca. 150 g/Portion

Gemischte Salamiplatte 5,00 €/Portion
aus mindestens 3 verschiedenen

Salamiarten ca. 150 g/Portion

Standard Kaseplatte 6,00 €/Portion

bestehend aus mindestens
5 verschiedenen Sorten Deutsch
-Franzosich-Italienisch

Fischplatten (gerauchert ,1) 7,00 €/Portion
bestehend aus 8 von 10 Sorten:

-Forellenfilet — Aal — Raucherlachs -

- Heilbutt - - Norwegischer Lachs

— Rotbarsch — Schillerlocken-Pangasiusfilet

- Heilbutt — Thunfischschinken

Wurstplatten
ca. 150 g/Portion

Geflligelvariationen 4,20 €/Portion

Rustikale Aufschnittplatte 3,30 €/Portion
bestehend aus frischer Blut-, Leber- und Bratwurst

e-mail: info@le-partyservice.de

Bratenplatten

ca. 150 g/Portion
Kasslerkamm (1) 3,50 €/Portion

Rehkeulenbraten 9,90 €/Portion
Hirsch- u. Wildschweinkeulenbraten

7,50 €/Portion
Truthahnkeulenbraten 5,50 €/Portion
Rehriicken
fein garniert mit gefullten Williamsbirnen
auf dekorativen Platten
ca.: 90 g/Portion 7,90 €/Portion
Kasslertruthahn - das Highlight
Kasslertruthahn braucht bedeutend mehr Zeit zum
Pokeln und Rauchern. Deshalb bitten wir Sie,
mindestens 14 Tage vor lhrer Feier |hre Bestellung
aufzugeben
Der garnierte Kasslertruthahn wird auf einer
Edelstahlplatte angerichtet und fein garniert (3).

Kleiner Kasslertruthahn

ca. 7,5 kg, fur ca.15 Portionen

ohne Garnitur 12,90 €/kg
mit Garnitur 130,00 € /St.

GrofRer Kasslertruthahn

ca.15,0 kg, fur ca. 25 Portionen

ohne Garnitur 12,90 €/kg
mit Garnitur 215,00 € /St.

Kasslertruthahnbrust
ca.1,5-2,0 oder 3,0 — 4,0 kg

ohne Dekoration 12,90 € /kg
mit Dekoration 17,00 € /kg
Hackepetermause 2,90 €/Portion

ca. 150 g/Portion, fiir 6 Personen
Dienstag bis Sonnabend frisch angerichtet

Wir fertigen gern nach Ihren Winschen
auch andere Extras und Platten im
Rahmen unserer Angebotspalette an.

Stand 01.01.19 Martin ABmann

Dr. Sehmisch & Partner GmbH
Hermann-Liebmann-Straf3e 78
04315 Leipzig



Fingerfood

Belegte Brotchen gemischt
mit Butter unterlegt und gro3ziigig garniert
mit Wurst, Kase und Ei

mit Salami und Schinken
ausschlieflich Raucherlachs

(pro Person empfehlen wir 3 Stiick)
von allen etwas

1,30 €/Stiick
1,60 €/Stiick

1,30 €/Stiick

,Diplomatenschnitten“

d.h. rustikale Kanapees von verschiedenen
frischen hochwertigen Baguettes;

fein dekoriert mit Schinken, Kase, Lachs

(pro Person empfehlen wir 3 Stiick) 1,80 €/Stiick

Feine Kanapees

exklusiv dekoriert mit Schinken,

Salami, Kase, Kaviar, Wachteleiern

(pro Person empfehlen wir 5 Stlick) 2,70 €/Stiick

Hackfleischbéillchen

Stiick; ab 15 Stiick 2,00 €/Portion
KasespieRe

Kasewdrfel, Mozzarella, wahlweise Partytomaten,
Weintrauben oder Oliven auf einem frischen Brot
dargeboten (ab 20 St.) 1,80 €/Stiick

Geflligel-Brustfleisch-SpieRe

wahlweise Weintrauben, Physalis oder Erdbeeren
und

gebratene panierte Brustfleischmedaillons

(ab 20 St.) 1,80 €/Stiick

Mini-Paprikas

mit Frischkase geflllt (ab 20 St.) 0,50 €/Stiick
Auflaufe

ca. 300 g/Portion

Kartoffelauflauf 4,50 €/Portion

Lachsauflauf

mit Blattspinat und Sahne 6,50 €/Portion

Gemiiselasagne 4,50 €/Portion

Finanzielles

Alle ausgewiesen Preise sind Bruttopreise.
Die Anlieferung der Speisen und die Abholung
des sauberen Geschirrs erfolgt im Umfeld von
Leipzig u.a. zwischen Zwenkau und Machern
gegen einen Lieferpreis.

Ausgangspunkt ist unser Hauptgeschaft in
der Hermann-Liebmann-Strae 78.

Tel.0341/6 8839 11
e-mail: info@le-partyservice.de
www.le-partyservice.de

Anlieferung mit Aufbau und Tranchieren bis zu
einer %2 Stunde

- bis 5 km: 15,00 €
- bis 10 km: 20,00 €
- bis 20 km: 25,00 €
- bis 30 km: 30,00 €

Abholung des Geschirrs:

- bis 5 km: 10,00 €
- bis 10 km: 15,00 €
- bis 20 km: 20,00 €
- bis 30 km: 25,00 €

Fir unsauberes Geschirr werden

bei Menls bis zu 20 Personen 15,00 €
bei Menls bis zu 40 Personen 30,00 €
bei Menls bis zu 60 Personen 45,00 €
in Rechnung gestelit.

Bei Auftragsvergabe wird die Reinigung
vereinbart.

Extra Servicepersonal:
Preis pro Stunde und Person incl.
Anfahrtszeit 19,50 €

Vorkasse

Wir behalten uns vor eine Anzahlung von bis
zu 20% des Gesamtpeises zu

berechnen und einen Pfand fir moglichen
Leihgerate.

Weitere AGB's auf Anfrage bzw. unter
www.le-partyservice.de

Geschirrausleihe
Eine umfangreiche Geschirrausleihe ist
moglich. Bitte fragen Sie uns!

Nahrwerte, kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe und Allergene

Unsere Erzeugnisse sind Uberwiegend gluten-
und lactosefrei. Diesbezigliche Ausnahmen
sind im Hauptgeschaft ersichtlich.

Sofern sich lhrerseits Riickfragen
ergeben, so stehen wir Ihnen hierfir
gern zur Verfigung!

Zusatzstoffe

1 konserviert

2 mit Stabilisatoren

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit Antioxidationsmittel

Stand 01.01.19  Martin ABmann



